
 

 

 

 

VERANSTALTEN 

Großer Saal / BUFFET 
Gruppen-Angebot ab 30 Vollzahler 

 
Name:       geplante Anzahl Gäste: 
 

Veranstaltungstag:     davon Kinder (bis 12 J.): 
 

Für Ihre Buffet-Planung und Angebotserstellung wählen Sie bitte entsprechend Ihrer 

Personenanzahl die von Ihnen gewünschten Komponenten aus (bitte ankreuzen). 

 

Suppen (bitte 1x auswählen / ab 40 Pers. 2x)  

 Tomatensuppe mit Kräutersahne  Rinderkraftbrühe wahlweise mit … 

 hausgem. Soljanka mit saurer Sahne   Gemüsestreifen oder 

    Kräutereierkuchenstreifen oder 

    Fleischklößchen oder 

    Fadennudeln 
 

Fleisch- bzw. Fischanteile (inkl. Soßen; bitte 2x auswählen / ab 40 Pers. 3x) 

 Kassler-Braten  Schweinebraten 

 Schweineschnitzel  gebratene Hähnchenbrust 

 Hackbällchen  Schweinegulasch 

 Seelachs / wahlweise gebraten oder gedünstet (bitte unterstreichen) 
 

Gemüsebeilagen (bitte 2x auswählen / ab 40 Pers. 3x) 

 Honig-Möhrchen  Sauerkraut  Wurzelgemüse 

 Mischgemüse  Brokkoli  Rahm- oder Kräuter-Champignons 
 

Sättigungsbeilagen (bitte 2x auswählen / ab 40 Pers. 3x) 

 Salz-Kartoffeln  Knödel  Kartoffelpüree 

 Spätzle  Kräuterreis  Klöße 
 

Kaltanteile (bitte 2x auswählen / ab 40 Pers. 3x) inklusive kleine Brotauswahl 

 Gemischte Käseplatte  Nudelsalat   Gemischte Wurstplatte 

 Tomate-Mozzarella  Eiersalat  Bauernsalat 

 Kartoffelsalat  Gemischter Salat mit Dressing 
 

Desserts (bitte 2x auswählen)  

 Grütze mit Vanille-Soße  Obstsalat 

 Mousse au Chocolate  Panna Cotta 
 

Buffet-Auswahl: 24,50 € pro Person 
11 Bestandteile / ab 40 Pers. 16 Bestandteile 

Kinder bis 12 Jahre halber Preis 
 

_____________________________ 

Datum / Unterschrift Besteller 
Gästehaus Am Backofenfelsen / Januar 2020 


